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gravad laks, medister med grgnkal, floeskesteg med svcer og T

. ; Prav
e risalamande m. kirsebcersauce

vores
julemalfidsbreet og f& en

Medisterpglse af vildsvin med grenkalssalat og rugbred ... 119,- Rid af foriiden.

Skan medisterpalse lavet p& Sagnlandet Lejres egne vildsvin. * Gravad laks med
dilddressing

; ¢ e (rcevesauce)
Veganske julefrikadeller (2 stk.) med grgnkalssalat..........cc.ceecrveuneee 89,-
Hjemmelavede julefrikadeller med bl.a. brune champignon, ngdder og
masser af julekrydderier

Medisterpalse
med grenkdlssalat

Floeskesteg med sveer

Sandwichs, hjemmesmurte med lzekkert fyld.............occocce..... .85,- ooy gy
GlOlChifla it o Gt i R R b e e L e S e +10,- Risalamande med kirsebcersauce

» Floeskesteg med sveer og redkal : Bred og smer

e Gravad laks og dilddressing (rcevesauce) Vi har gransket lidt i de gamle annaler,
og kigget i kogebgger fra 1800- og
start 1900-tallet. Det viser sig, at

e Kyling og bacon klassikere vi stadig spiser, har redder
helt tilbage til dengang oldemor var
barn.

e Veganske frikadeller

RalSehorT SEOrFOd 1Nt v Bt e e R 27 -
. Gravad laks: Gravad, betyder “at
grave” og stammer helt tilbage fil
S¢DE SAGER middelalderen, hvor man gravede
; : laksen ned, for at den kunne holde
Ableskiver og hjemmebagte kager sig. Omkring 1900-tallet stader man pd
Se kagemontren for dagens kager ; den gravad laks i kogebagermne.
Medisterpglse: en klassisk ret man har
kunnet spore helt tilbage til 1500-tallet.

Nu i en lcekker udgave lavet pd
Sagnlandet Lejres egne vildsvin.

Flceskesteg: Svin har veeret festmad

helt tilbage til middelalderen. Man lod
svinene gd og spise sig fede i bog og

M E D I STE R P0 LS E agern hele efter@ret. November var
slagtemdned, og man kunne sd spise

Der er ikke noget som en lcekker grisen fil jul., uden at den havde ligget

medisterpglse p& en kold dag. Café forlcenge i saltlagen.

Hvidesghus serverer klassikeren lavet p&

vores egne vildsvinekad sammen med en
grankdlssalat og et laekkert rugbred.

HJEMMELAVET VILDSVIN

Risalamande er en dansk tradifion,
der kendes fra omkring ar 1900,
hvor borgerlige kgkkener begyndte
Medisterpglse 5 at servere risalamande med
kirsebcersauce fil jul i stedet for
risengred.

Velbekomme!

Maltidsbraet
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DEJLIGE VARME

Drikkevarer

VARME DRIKKE

ABLESKI

@kologisk kaffe fra Frellsen Kaffe: ZEBLESKIVER
Cappuccino/Café Latte/Espresso choko......40,- En sand klassiker. De fleste
- kender nok fil historien
IETICAROIC O e B .. icie i eiviniitied 36,- SRR
De hedder
cebleskiver,
Espressodenkelt) ey it s s Snaie. 26, fordi der
X engang var
BRI ODDIRIL) ... o g i, o onlts ey rotas i s S sl R 30,- cebler i, og
e fordi de farste
Husmands(filter)kaffe (genopfyldning + 10,-) .....ccuoprerevcnnennne 30,- cebleskiver var skiver
af ceble, dyppet i dej og
Te, veelg mellem flere varianter (gratis genopfyldning) ............. 27,- enten stegt p& en pande
eller kogt i fedt. Madam
Vesatiakaosmifladeskum o s i e e e e 40,- Mangor kalder den slags
for “flydende cebleskiver”
: : 3 < og er af finde i hendes
G D ajil gHE RHEISTOR .. it iminte s oo RSN S S e £ el 35,-/45, kogebog fra 1876, Der e
. ; ikke cebler i cebleskiverne
Glogg med mandler 0g rOSINET .........cccreeeernnennessssssassissssssens 40,- heri caféen, og de er heller
ikke hjemmmelavet. Det er den lcekre
KOLDE DRIKKE e jordbcersyltete] imidlertid du far
serveret sammen med florsukker til
o le maTE (a1 s e, o e - e SO SRR A M T S S BT 29,- dine cebleskiver.
Coca Cola, Pepsi Max, Faxe Kondi, Squash og Ramisa EDIESKIVET 3 StK. cvvvrereseeesssssssssssssssnns Kr. 25,
Saft 50 CI. ................................................................................................... 29,_ R|SALAMANDE

@kologisk saft fra Rynkeby: rabarber, hyldeblomst og hindbcer/hibiscus. y
Det smager af jul.

2TE ] 8] 5] e Ay ke o Ko G s SRR N 22,- Risalamande er en

@kologisk juice fra Rynkeby: ceble eller appelsin dansk fradifion, og ikke
. som mange tror en
RilEeUENd Liden-Dras: 50 Cl i o e e T 20,- fransk dessert. Den har

sin oprindelse fra

ALKOHOL: omkring 1900-tallet,
hvor borgerlige
Herslev, gkologisk @l 33-50 cl. kgkkener
: begyndte at servere
S (VT et ) e R R SR R S i fra 45,- risalamande med

kirsebcersauce fil jul i
Radvin / hvidvin (pr. flaske, 18,75 cl).................. 50,- stedet for risengrad.

: . s 1 Serveres med kold kirsebcersauce og
Redvin / hvidvin (pr. flaske, 75 cl) ....cccovvevrerenee. 150, e e el

Snaps, hjemmelavet 3 cl. .........coeeeune.ce. 30 Risalamande



